[bookmark: _GoBack]红外线超高温瞬时灭菌机介绍
一、公司技术背景
本技术由公司创始人、教授级高级工程师张振国先生在1980年代末发明，并于1990年代获得自主知识产权。该技术为中国乃至全球范围内首创的纯电红外超高温瞬时灭菌技术，早于国内引进同类技术的时间。2023年，设备荣获国家整机发明专利，进一步确立了技术的法律保护和行业地位。
二、技术优势与特点
纯电运行，无需蒸汽：设备仅依赖电力，无需配套锅炉及软水处理系统，显著降低初始投资与运维复杂度。
显著降低运营成本：在灭菌环节可比传统蒸汽设备最高节约约70%的生产运营成本，最高节约40%设备投资成本。
环保低碳：灭菌过程实现零碳排放，符合绿色制造与可持续发展趋势。
高效瞬时灭菌：采用红外超高温瞬时灭菌技术，适用于对热敏性液体的高品质灭菌。
三、应用领域
设备广泛适用于各类液体灭菌，包括：
乳制品（牛奶、冰淇淋等）
饮料与果汁
酒精及非酒精饮品（红酒、啤酒、低度酒等）
调味品（酱油、醋等）
中药液、化妆品原料等
四、客户案例
已服务于国内外上千条生产线，涵盖：
重要机构：中央军委后勤基地、解放军总参基地、酒泉卫星发射中心等。
企业：露露、天润、香港福斯、三鹿、英雄乳业、六必居、金龙鱼、淘大、滨州中医院、高升酒业、
五、行业地位与市场现状
目前全球范围内除我司外，所有同类设备均为蒸汽灭菌技术。国内厂商大多在2000年左右国外知识产权到期后仿制蒸汽设备。我司始终是全球唯一掌握纯电红外超高温瞬时灭菌整机技术并拥有自主知识产权的企业。
六、红外线超高温瞬时灭菌机的市场优势
   （一）节省能源、绿色环保的先进发明专利技术
[bookmark: OLE_LINK8][bookmark: OLE_LINK5][bookmark: OLE_LINK2]“红外线智能超高温瞬时灭菌机”荣获国家发明专利，属于张振国教授原创的国际首创发明专利技术，共荣获国家各种专利18项。国际专利金奖1项，全国专利金奖4项，技术全球唯一。科学家张振国教授历经40多年刻苦研发，逐步完善的红外线新型灭菌保鲜技术，并于2023年10月份成功研发出世界上最先进和最大生产能力（每小时最大生产量40吨）的灭菌机。是饮料、乳品、酱油醋、果酒、啤酒、黄酒、药液口服液等各种饮品灭菌保鲜的一次革命性的技术创新，该设备不仅能替代传统蒸汽锅炉的灭菌设备，且具有统传蒸汽灭菌技术不具备的优点。           
[bookmark: OLE_LINK22]（二）红外线智能超高温瞬时灭菌机用途及投资对比
1、该灭菌机广泛用于饮料、乳品、酱油醋、果酒、啤酒、黄酒、药液口服液保健品等产品的灭菌保鲜（灭菌达到商业无菌外完全可以不用添加防腐剂）。
[bookmark: OLE_LINK13]2、使用“红外线智能超高温瞬时灭菌机”比天然气蒸汽锅炉灭菌设备可节省投资70-80%，不需要再购买锅炉、不用建设锅炉房、不用专业锅炉工，没有用蒸汽锅炉的安全隐患。
[bookmark: OLE_LINK16]（三）两种灭菌保鲜设备生产成本的对比及节约费用
（1）用传统的天然气蒸汽锅炉灭菌机的生产耗能费：灭菌1吨液料（饮品）需耗能源费55--75元。
（2）采用“红外线智能超高温瞬时灭菌机”灭菌1吨液料（饮品）需要耗电20--23度，全国平均每度电价，白天每度0.75元，白天每吨饮品耗能费16.5元。晚上每度电0.3元，晚上生产每吨耗能费6.6元，每生产1吨液料（饮品）可节省耗能费40元--60元。每台、按两班生产（16小时*10吨灭菌机=每天160吨*每吨平均节省耗能40元，每天可节约能源费8800.00元，每年生产时间按300天计算，每年、每台节约能源费192万元。
（四）灭菌机的国际市场需求量及推广效益
[bookmark: OLE_LINK20][bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK19]1、全世界现有使用各种蒸汽灭菌机有30万台，如果全世界替换或推广“红外线智能超高温瞬时灭菌机”达到市场70%，即21万台。以每小时生产能力10吨液料（各种饮品）计算“红外线智能超高温瞬时灭菌机”为例，相比较传统蒸汽灭菌机，灭菌每吨液料（各种饮品）节约能源费48.90元，每台、两班（16小时）可节约能源费7824.00元;(生产时间按每年300天计算)每年、每台节约能源费234.72万元;推广20万台可每年节约能源费4694.4亿元;使用10年可节约46944亿元。
国内小型灭菌机尚未统计，估计在上万台以上，小型“红外线灭菌机”市场份额为30亿元。
纵观世界经济格局，我们初步估计全世界“红外线灭菌机”市场份额在2500亿元。
据公开资料显示：进在2023年，全球板式蒸汽灭菌机在饮料行业的市场交易额在28.7亿美元。在2024年，全球液态奶杀菌机出货量约为1.28万台。
国内市场需求旺盛，截至2024年，国内饮料企业数量已达25.93万家，且持续增长。初步估算，国内主流饮品行业替代需求约为8.32万台，对应市场规模约499.2亿元。若计入小型灭菌机需求，总市场规模将进一步扩大。
[bookmark: OLE_LINK17]2、全世界饮品企业，现使用和准备使用各种类型的传统蒸汽灭菌机量按6万台计算。如果每年替换或推广“红外线智能超高温瞬时灭菌机”每年达到市场用量15%，年产量9000台，每台按平均价108万元、年产值97.2亿元、每年实现利润18.36亿、每年给国家纳税9.72亿元。帮助饮品企业实现无污染绿色工厂。
七、该发明专利技术与国内外现有传统锅炉蒸汽灭菌机技术有以下十大优势
（一）、降低灭菌环节设备投资45-75%（不需要购买锅炉及建设锅炉房）；
（二）、降低灭菌成本60-70%,传统锅炉蒸汽灭菌机灭菌醋一吨需要耗能成本60-75元左右，“红外线智能超高温瞬时灭菌机”灭菌一吨醋耗电能22度，全国平均价白天每度电费0.75元，白天灭菌一吨醋耗能费16.5元，晚上每度电费0.3元。晚上灭菌一吨醋耗能费6.6元，每生产一吨酱油醋可节省能耗费40元一50元；
（三）、节省人力1-2倍（不用专业锅炉工及操作工）；
（四）、节约厂地90-95%（10吨设备占地仅需18平米）；
（五）、不产生污染物及碳排放，可实现无污染零碳排放绿色工厂；
（六）、灭菌温度高（90-140℃可调，灭菌温度精度士0.2度）；
（七）、灭菌时间短（3-5秒）、彻底，完全达到商业无菌（不需添加防腐剂）；
（八）、非压力容器无需年检，也不用压力锅炉持证操作工，无安全隐患；
（九）、无蒸汽管道及相应配套的电气原器件，结构简单，故障系数低，设备寿命长；
（十）、单机用电，更易于实现自动化、智能化、数字化。
